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Datos de Seguridad

Temperaturas de cocinar
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Ave, Carnes rellenos y pasta, recalentar

Carnes o puercos picadillos (carnes invectadas)
Carnes enteros (carne, puerco, pescado)
La temperatura minimo para mantener comidas calientes

Carne asada cruda

La temperatura maxima para mantener comidas frias

Punto de congelacion
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Temperatura minimo para mantener comidas calientes es 135°F
Temperatura maxima para mantener comidas frias es 41°F
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